DESSERTKARTE



DESSERTS

MOUSSE AU CHOCOLAT klein, mittel oder gross Q111113

dunkles mousse au chocolat | pochierte birne | fleur de sel

CREME BRULEE 0

tonkabohne | frische saisonale frichte & beeren

TIRAMISU 13

mascarpone | karamell biskuit | espresso | frische saisonale frichte & beeren

SNICI@RS AL SAUCERLA unser klassiker 18

erdnussbutterparfait | mousse au chocolat | erdnUsse | caramelsauce

CHOCOLATE LAVA CAKE ca. 15 min wartezeit 19

schokoktdchlein mit flussigem kern | sauerrahm glacé | rahm | frochte & beeren

AFFOGATO AL CAFFE 105

hausgemachtes vanille glacé mit espresso Ubergossen

HAUSGEMACHTE GLACE wird mit crumble, beeren & fruchten serviert 85| 145

unsere sorten: SAUERRAHM GLACE / VANILLE GLACE I kgl | 2 kgl.
+ schlagrahm 1.5



